AFGORELSE FRA MILJG- OG FODEVAREKLAGENAVNET

STADFASTELSE af indskarpelse i sag om nedkgling af fedevarer i
Lyngby-Taarbsek Kommune

Miljg- og Fadevareklagenavnet har truffet afgarelse efter hygiejneforord-
ningens artikel 4, stk. 2, jf. bilag 11, kapitel IX, pkt. 6, jf. fadevarelovens
§ 58 a, stk. 1.2

Miljg- og Fedevareklagenavnet stadfester Fedevarestyrelsens indskeer-
pelse af 6. oktober 2020 om, at fedevarer skal nedkgles snarest muligt efter
varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal nedkgles til en
temperatur, som ikke indeberer nogen sundhedsfare.

Miljg- og Fedevareklagenavnets afgarelse er endelig og kan ikke indbrin-
ges for anden administrativ myndighed, jf. 8 17 i lov om Miljg- og Fade-
vareklagenavnet.®

Afgarelsen er truffet af formanden pa navnets vegne, jf. 8 8 i lov om Miljg-
og Fadevareklagenavnet.

! Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) Nr. 852/2004 af 29. april 2004 om fgdevarehy-
giejne.

2 Lovbekendtgarelse nr. 999 af 2. juli 2018 om fadevarer.

3 Lov nr. 1715 af 27. december 2016 om Miljg- og Fedevareklagenzvnet.
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1. Kilagen til Miljg- og Fedevareklagenavnet
Indskaerpelsen er den 15. oktober 2020 paklaget til Miljg- og Fadevarekla-
genavnet af virksomheden.

Klager har navnlig anfart, at virksomheden ikke har fadevarer staende i
seks til syv timer inden nedkaling.

Klagepunktet er neermere uddybet i afsnit 2.2.

2. Sagens oplysninger

2.1 Den paklagede indskarpelse

Fadevarestyrelsen har ved et kontrolbesgg den 6. oktober 2020 konstateret,
at der ved tilsynets start stod tre femliters beholdere og en treliters beholder
med henholdsvis tomatsuppe og brun sauce til nedkgling pa produktions-
bordet i kakkenet. Personalet i kekkenet har oplyst, at saucen havde staet
pa bordet i en time efter opvarmning, og at de planlagde, at den skulle sta
der i seks til syv timer, inden den skulle pa kel.

Det fremgar af kontrolrapporten, der blev udfyldt under kontrolbesgget, at
klager til det konstaterede forhold har bemarket falgende:

Ok vi setter dem pa kal.”

Fadevarestyrelsen har under kontrolbesgget mundtligt indskeerpet, at fade-
varer skal nedkales snarest muligt efter varmebehandling eller endelig til-
beredning, og at de skal nedkgles til en temperatur, som ikke indebarer
nogen sundhedsfare. Indskaerpelsen med klagevejledning fremgar ligele-
des af kontrolrapporten.

Indskaerpelsen medfarte gebyrbelagt, opfelgende kontrol.

Det fremgar ikke af sagens oplysninger, at klager har udbedt sig en skriftlig
begrundelse for indskarpelsen.

Fadevarestyrelsen har under tilsynet ogsa meddelt en indskerpelse for op-
bevaring af fadevarer ved for hgje temperaturer. Styrelsen har genoptaget
behandlingen af denne indskarpelse og fremsendt en skriftlig indskaerpelse
til klager den 26. oktober 2020. Med indskarpelsen har styrelsen sendt et
felgebrev, hvori det er oplyst, at klager skal henvende sig til styrelsen igen,
safremt klager fortsat gnsker klagebehandling af denne indskarpelse.

2.2 Klagens indhold

Klager har anfart, at virksomheden ikke har fadevarer staende i seks til syv
timer inden nedkgling, hvorfor oplysningen herom ma bunde i en misfor-
staelse fra kgkkenpersonalets side, da disse hverken taler engelsk eller
dansk. Klager har videre anfgrt, at virksomhedens procedure for nedkaling
af supper er beskrevet i det kontrollerede egenkontrolprogram, hvorefter
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nedkgling sker pa maksimalt tre timer. Herefter har klager anfart, at virk-
somhedens shiftmanager blev informeret om kgkkenpersonalets udmel-
ding, og i den forbindelse har gjort Fadevarestyrelsen opmarksom pa, at
der matte vere tale om en misforstaelse.

Til indskaerpelsen om opbevaringstemperatur har klager anfert, at kaler-
rummet har en temperatur pa 5 °C eller derunder, og at dette ligeledes frem-
gar af virksomhedens egenkontrol og er blevet malt pa kontroldagen. Ifglge
klager kan kglerrummets temperatur pa kontroltidspunktet skyldes hyppig
brug i lgbet af dagen.

Endelig har klager paklaget et administrativt badeforleg for manglende
overholdelse af reglerne om rengaring.

2.3 Fadevarestyrelsens bemarkninger til klagen
Fadevarestyrelsen har den 9. november 2020 oversendt sagen til Miljg- og
Fadevareklagenavnet med bemaerkninger til klagen.

Det fremgar af bemeerkningerne, at indskeerpelsen er givet i medfer af hy-
giejneforordningens artikel 4, stk. 2, jf. bilag 1, kap. IX, pkt. 6.

Herefter har Fadevarestyrelsen oplyst, at fadevarer, efter varmebehand-
ling, skal nedkgles hurtigst muligt for at hindre risikoen for veekst af syg-
domsfremkaldende bakterier. Videre har styrelsen oplyst, at nedkaling fra
65 °C til 10 °C ber ske inden for hgjst tre timer, da dette hindrer veekst af
bakterier, jf. hygiejnevejledningens afsnit 26.6.4

Fadevarestyrelsen har endvidere oplyst, at selve overhaldningen af fade-
varerne til tre- og femlitersbeholdere medfarer et temperaturfald, og kort
tid herefter kan fadevarernes temperatur veeret faldet til omkring 65 °C. |
forlengelse heraf har styrelsen oplyst, at fgdevarerne efterfglgende stod
ved stuetemperatur i en times tid, hvorfor temperaturen vil veere faldet
langsomt i den farste del af det kritiske temperaturomrade mellem 65 °C
0g 10 °C. Det er derfor styrelsens vurdering, at den resterende del af ned-
kelingen ikke ville kunne nas inden for sa kort en periode, som ville hindre
veekst af sygdomsfremkaldende bakterier.

Derudover har Fgdevarestyrelsen bemaerket, at det for beholdere med ka-
pacitet pa tre og fem liter er ngdvendigt at sikre aktiv kaling i hele den
kritiske del af nedkalingsfasen. Det er styrelsens vurdering, at fadevarerne
skulle have veret sat pa kal kort tid efter overhaldningen for at sikre, at
nedkaling skete snarest muligt, og til en temperatur der ikke indebar sund-
hedsfare.

4 Vejledning nr. 9613 af 5. juli 2019 om fgdevarehygiejne.



Fadevarestyrelsen har videre bemarket, at der var en sproglig barriere mel-
lem de tilsynsfgrende og kekkenpersonalet, hvorfor de tilsynsfarende sik-
rede sig, at personalet forstod spgrgsmalet om, hvor lenge fedevarerne
havde staet fremme. | forleengelse heraf har styrelsen oplyst, at spgrgsmalet
blev stillet pa bade dansk og engelsk, samt at der blev brugt tegn og fingre
til at indikere tiden. Pa denne baggrund har styrelsen fastholdt, at kekken-
personalet under kontrolbesgget har oplyst, at fadevarerne havde staet pa
kakkenbordet ved stuetemperatur i ca. en time.

Herefter har Fadevarestyrelsen vurderet, at nedkglingen var pabegyndt pa
kontroltidspunktet, idet fadevarerne var haldt over i beholdere, som de
ikke var blevet tilberedt i, og pa baggrund af personalets oplysning om at
de var fremstillet ca. en time forinden.

Endelig har Fgdevarestyrelsen bemerket, at der, grundet sprogbarrieren,
kan veere sket en misforstaelse omkring den efterfalgende opbevaringstid
af fadevarerne ved stuetemperatur pa yderligere seks til syv timer. Ifglge
styrelsen har den danske medarbejder ikke papeget misforstaelsen, men har
alene oplyst, at han heller ikke forstod kekkenmedarbejderne. Styrelsen har
herefter anfart, at uklarheden ikke @&ndrer pa vurderingen af, at klager ikke
har nedkglet fedevarerne snarest muligt, og til en temperatur som ikke in-
debar sundhedsfare.

3. Miljg- og Fedevareklagenavnets bemarkninger og afgarelse

3.1 Indledende bemarkninger

Det fremgar af fedevarelovens § 58 a, stk. 1, at afgarelser truffet i henhold
til denne lov eller regler udstedt i medfer heraf kan paklages til Miljg- og
Fadevareklagenavnet.

Miljg- og Fadevareklagenavnet har ikke kompetence til at behandle den
del af klagen, der vedrgrer forhold, der er lagt til grund for det administra-
tive badeforlaeg. Et administrativt badeforlaeg er ikke en afgarelse efter fo-
devareloven, og er dermed ikke en afgarelse, der kan paklages til naevnet
jf. fadevarelovens § 58 a, stk. 1.

Endvidere vurderer Miljg- og Fadevareklagenavnet, at den del af klagen,
der vedrgrer indskerpelsen om opbevaringstemperaturer er uaktuel. Her-
ved har navnet lagt vaegt pa, at Fadevarestyrelsen har genoptaget behand-
lingen af den pagaeldende indskaerpelse. Efter naevnets vurdering ophgrer
en afgarelse med at eksistere, nar denne er tilbagekaldt eller frafaldet. Kla-
gepunkterne over den mundtlige indskarpelse om opbevaringstemperatu-
rer vedrgrer saledes, efter nevnets vurdering, ikke en eksisterende afgg-
relse efter fadevareloven. Naevnet har pa denne baggrund anset klagen over
indskaerpelsen som bortfaldet pa grund af klagens uaktualitet. Naevnet be-
meerker i den forbindelse, at indskaerpelsen er blevet erstattet af den skrift-
lige indskeerpelse af 26. oktober 2020. Naevnet konstaterer, at der ikke er
indgivet en klage over den skriftlige indskeerpelse, samt at klager er blevet
opfordret hertil, safremt klager gnsker indskarpelsen pravet. Efter naevnets
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vurdering er der derfor ikke indgivet en klage over indskarpelsen om op-
bevaringstemperatur af 26. oktober 2020.

3.2 Miljg- og Fadevareklagensvnets bemarkninger

Ledere af fgdevarevirksomheder, der udfarer et led i produktionen, forar-
bejdningen og distributionen af fadevarer, skal overholde de almindelige
hygiejnebestemmelser i bilag 11, jf. hygiejneforordningens artikel 4, stk. 2.

Hvis fadevarer skal opbevares eller serveres ved lave temperaturer, skal de
snarest muligt efter varmebehandlingen eller den endelige tilberedning,
hvis der ikke foretages varmebehandling, nedkeales til en temperatur, som
ikke indebarer nogen sundhedsfare, jf. bilag Il, kap. IX, pkt. 6.

Efter Fadevarestyrelsens praksis fortolkes bestemmelsen i hygiejneforord-
ningens bilag 11, kap. IX, pkt. 6 saledes, at et temperaturfald fra 65 °C til
10 °C inden for hgjst tre timer normalt vil give sikkerhed mod veekst af
bakterier, jf. hygiejnevejledningens afsnit 26.6.

Miljg- og Fadevareklagenavnet finder, at klager ikke har overholdt hygi-
ejneforordningens artikel 4, stk. 2, jf. bilag Il, kap. IX, pkt. 6.

Ved afgerelsen har Miljg- og Fadevareklagenavnet lagt vaegt pa, at klager
har nedkglet brun sauce og tomatsuppe i tre- og femlitersbeholdere ved
stuetemperatur i kekkenet. Naevnet har endvidere lagt vaegt pa kekkenper-
sonalets oplysning om, at saucen havde staet pa kekkenbordet i en time
efter endt tilberedning. I den forbindelse har naevnet ikke fundet grundlag
for at tilsideseette Fadevarestyrelsens praksis om, at fgdevarernes tempera-
tur skal falde fra 65 °C til 10 °C inden for hgjst tre timer for at sikre mod
vaekst af sygdomsfremkaldende bakterier. Samtidig har nevnet ikke fundet
grundlag for at tilsidesatte styrelsens vurdering af, at fadevarernes tempe-
ratur ikke kan na at falde til 10 °C inden for tre timer, nar de er blevet
opbevaret i de konkrete beholdere ved stuetemperatur i den fgrste time ef-
ter tilberedning. P& denne baggrund vurderer navnet, at klager ikke snarest
muligt efter varmebehandling har nedkglet fadevarerne til en temperatur,
der ikke indebaerer nogen sundhedsfare i overensstemmelse med hygiejne-
forordningens bilag 11, kap. IX, pkt. 6.

Miljg- og Fadevareklagenaevnet bemerker, at det er opbevaringen ved
stuetemperatur i de pagaeldende beholdere i en time efter endt varmebe-
handling, der medfarer, at fadevarerne ikke leengere kan nedkgles, sa de
sikres mod veekst af sygdomsfremkaldende bakterier. Efter navnets vur-
dering er det derfor sagen uvedkommende, hvorvidt fadevarerne ville veere
blevet opbevaret ved stuetemperatur i yderligere seks til syv timer.

3.3 Miljg- og Fadevareklagenavnets afgarelse

Miljg- og Fedevareklagenavnet stadfester Fedevarestyrelsens indskaer-
pelse af 6. oktober 2020 om, at fedevarer skal nedkgles snarest muligt efter
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varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal nedkgles til en
temperatur, som ikke indeberer nogen sundhedsfare.



